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Heures d'ouverture

Heures de service

Parking

Ascenseur

Télévision

Climatisation

Wifi

Chien admis

Bar

Restaurant

Plats à emporter

Terrasse

Jeux d'enfants

Boutique

Opening hours | Öffnungszeiten

hours of sitting | Sericezeiten 

Car park | Parkplatz 

Elevator | Aufzug

Television | Fernseher 

Conditioner | Klimaanlage

WiFi | Wi-Fi

Dogs allowed | Hunde erlaudt

Bar | Bar

Restaurant | Restaurant

Take away/ Wegbringen

Terrace | Terrasse

Children’s games | Speile fur Kinder

Gift shop | Souvenirladen

Restaurants
Restaurants | Restaurants
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Vous êtes au cœur du Charolais-Brionnais, et le 
nom “charolais” vous évoque sûrement cette 
belle vache blanche aux qualités bouchères 
remarquables.
La race charolaise est née ici et fait la fierté 
des éleveurs perpétuant la tradition. Même si 
elle est implantée dans le monde entier, c’est 
dans notre terroir aux qualités particulières que 
s’est développée cette race exceptionnelle. 
Ici, l’élevage est à l’origine d’un paysage pré-
servé et entretenu unique ! C’est pourquoi le 
Pays Charolais-Brionnais, paysage culturel du 
berceau de la race charolaise est candidat 
au patrimoine mondial de l’UNESCO !

Rendez-vous dans un restaurant parodien 
engagé pour goûter cette viande persillée, 
tendre et peu grasse. Bon appétit !

spécialités localesles charolais

Acheter de la bonne viande :
• l’Assiette est dans le Pré

12 place Guignault
71600 PARAY-LE-MONIAL
+33(0)3 85 81 11 57

• La Ferme des Bruyères
71600 VITRY-EN-CHAROLAIS
+33(0)3 85 81 10 79
+33(0)6 47 73 27 14

Acheter du saucisson de Bœuf :
• Carrefour Express

25 Rue Victor Hugo
71600 PARAY-LE-MONIAL
+33(0)3 85 81 67 05
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Mais le Charolais, c’est aussi le nom d’un 
fromage de chèvre généreux !
Depuis 2010, le Charolais est reconnu 
d'Appellation d'Origine Protégée, car 
au-delà des races bovines et ovines, le 
charolais est aussi un fromage. La preuve 
en est : les bocages de notre territoire 
abritent la première zone de fabrication 
de fromages fermiers de France.

Comment le reconnaître ?
Le charolais est généreux, c'est l'un des 
plus gros fromages de chèvre (il pèse 
de 250 à 310 grammes). Il possède une 
croûte légèrement crème, blanche ou 
bleutée et sa saveur est douce.
Un charolais s'affine pendant 16 jours 
mais on peut le garder plusieurs mois.
C'est un régal pour les papilles !

Rendez-vous à la Ferme des Bien Vivants
Le Vernat - 71120 CHAMPLECY
+33(0)7 81 53 92 29

-

-

-

Dans notre Charolais, il y a aussi de plus 
petites bêtes qui font le bonheur des 
gourmands. Les abeilles travaillent pour 
nous confectionner un miel savoureux. 
Découvrez les nombreux apiculteurs 
autour de notre cité.

le miel
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spécialité p:odi;neLe Cacou

la recette

ingrédients
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La confrérie des Francs Cacous fait revivre les traditions culinaires. Elle est la garante 
du "bien boire et du manger" et fait valoir la gastronomie parodienne, charolaise et 
bourguignonne. Chaque année la confrérie anime son chapitre lors du deuxième 
week-end de juin.

- Délayer peu à peu la farine avec les œufs, 
le sucre en poudre et le sel.
Tout en travaillant, ajouter progressivement 
le lait.

- Beurrer le moule et le fariner. Jeter 
le surplus de farine qui n'a pas collé au 
beurre.

- Déposer les cerises non dénoyautées dans 
le moule et recouvrir de la préparation.
  Important :
  Les cerises non dénoyautées préservent
  tout l'arôme du fruit et confèrent toute
  son originalité au Cacou.

- Enfourner 45 minutes thermostat 6.

15 min 6/8 pers.45 min

Notre conseil !

Le cacou dépend de la saison des cerises.
On le déguste de mai à août !
Une bonne adresse pour acheter un Cacou :
Boulangerie Hubert

  6 rue Louis Desrichard
  +33(0)3 85 81 09 16

Rendez-vous

le 10 Juin 2023
pour le Grand Chapitre
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MAISON DU GOÛT THÉ

CHOCOLATERIE PUBILL

3 Rue Victor Hugo
71600 PARAY-LE-MONIAL
+33(0)3 85 81 33 28
lamaisondugout-the@outlook.fr

25 Avenue Charles De Gaulle
71600 PARAY-LE-MONIAL
+33(0)3 85 81 11 38
charles.pubill@wanadoo.fr

Salons de thé - Bar à vin Tearoom - Wine Bar | Teehaus - Weinbar

39
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L'ATELIER ROUGE RAISIN
20 Rue Louis Desrichard
71600 PARAY-LE-MONIAL
+33(0)6 48 07 61 52
latelier.rougeraisin@gmail.com

42

6

CORIANDRE

15

7 place de l’Hôtel de Ville
71600 PARAY-LE-MONIAL
+33(0)3 85 81 57 62
contact@epiceriecoriandre.fr
www.epiceriecoriandre.fr

41
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Bra eries - Restaurants Restaurants | Restaurants

BRASSERIE DU THÉÂTRE
e

26 Avenue Charles De Gaulles
71600 PARAY-LE-MONIAL
+33(0)3 85 88 13 32

LE 1900
Cours Jean Jaurès
71600 PARAY-LE-MONIAL
+33(0)3 85 81 69 97

43
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LA TAVERNE

O FIL DE L'EAU

Route de l'Aérodrome
71600 PARAY-LE-MONIAL
+33(0)3 85 88 85 49
la-taverne-par-stephane-laurent.fr

6 Rue des Deux Ponts
71600 PARAY-LE-MONIAL
+33(0)3 85 88 80 01

47

46

Fermé

L'OVALE
25 Rue Victor Hugo
71600 PARAY-LE-MONIAL
+33(0)3 85 81 01 61

45

CB
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TRATTORIA PAOLA
14 Avenue Charles De Gaulle
71600 PARAY-LE-MONIAL
+33(0)6 28 08 66 99

01/10 au 31/05

51

Restaurants à spécialité Specialty restaurants | Spezialitätenrestaurants

LA CRÊPERIE
27 Rue des Deux Ponts
71600 PARAY-LE-MONIAL
+33(0)9 87 01 47 14 
www.lacreperierestaurant.com

38
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LE PINOCCHIO
26 Rue Louis Desrichard
71600 PARAY-LE-MONIAL
+33(0)3 85 24 53 58
le.pinocchio@outlook.com
www.lepinocchiopizza.fr

50

01/10 au 31/03 01/04 au 30/09

L'ATELIER DE LA PIZZA
13 Cours Jean Jaurès
71600 PARAY-LE-MONIAL
+33(0)3 85 28 00 07
www.atelier-de-la-pizza.fr

16

Fermé  en janvier

49

LE COIN SUCRÉ SALÉ
16 Place Guignault
71600 PARAY-LE-MONIAL
+33(0)3 85 81 57 82

05/03 au 20/05 21/05 au 20/10

48
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RESTAURANT DU CHAMP DE FOIRE
2 Rue Louis Desrichard
71600 PARAY-LE-MONIAL
+33(0)3 85 81 01 68
hotel-du-champ-de-foire@orange.fr

Fermé

Fermé

AUX VENDANGES DE BOURGOGNE
5 Rue Denis Papin
71600 PARAY-LE-MONIAL
+33(0)3 85 81 13 43
auxvendangesdebourgogne@orange.fr
www.auxvendangesdebourgogne.fr

55
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LA BOUCHERIE
Zac du Champ Bossu
71600 PARAY-LE-MONIAL
+33(0)3 85 24 43 55 
paraylemonial@la-boucherie.fr
www.la-boucherie.fr

Fermé
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Restaurants traditionnels Traditional cooking | Traditionelle Küche

LA MAISON VERNEUIL 
2 Avenue de Bethléem
71600 PARAY-LE-MONIAL
+33(0)3 73 55 07 25
contact@lamaisonverneuil.fr
www.lamaisonverneuil.fr
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L’EVIDENCE
69 Avenue Charles De Gaulle
71600 PARAY-LE-MONIAL
+33(0)3 85 25 07 26
restaurant@restaurant-levidence.fr
www.restaurant-levidence.fr

56

Fermé01/07 - 15/09  
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LE MEDICIS
15 Rue Pasteur 
71600 PARAY-LE-MONIAL
+33(0)3 85 24 37 00 
contact@villamedicis-paraylemonial.com
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Restaurants traditionnels Traditional cooking | Traditionelle Küche

LE PRIEURÉ

RESTAURANT DES TROIS PIGEONS

8 Avenue Jean-Paul II
71600 PARAY-LE-MONIAL
+33(0)3 85 88 83 17
contact@hotelprieure.fr 

www.hoteprieure.fr

2 Rue Dargaud
71600 PARAY-LE-MONIAL
+33(0)3 85 81 03 77 
hotel3pigeons@wanadoo.fr
www.h-3-p.com

Fermé
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Restaurants aux alentours Restaurants around | Restaurants in der Umgebung

AUBERGE DE VIGNY
Le Bourg de Vigny
71160 DIGOIN
+33(0)3 85 81 10 13
www.aubergedevigny.fr
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RESTAURANT DE LA POSTE
25 route des Michelets
71600 POISSON
+33(0)3 85 81 10 72 
lareconce@gmail.com
www.hotelreconce.com

Fermé

62

Fermé
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Restaurants aux alentours Restaurants around | Restaurants in der Umgebung

Toute l'année - 

EUROSCAR
RN79 - 2039 Route de Digoin
71600 VITRY-EN-CHAROLLAIS
+33(0)9 79 57 86 65 
euroscar@orange.fr

63

DELFOTEL
51 Route de Guichard
71600 HAUTEFOND
+33(0)3 85 81 96 11 
delfotel@club-internet.fr
www.delfotel.fr

36

Fermé

GRILL LE CHAROLLAIS

Ma balade préférée à Paray : déambuler dans la 
vieille ville avant de rejoindre mes amis pour 
un moment festif !

1866 Route de Digoin
71600 VITRY-EN-CHAROLLAIS
+33(0)3 85 81 03 35
restaurant@lecharollais.fr
www.lecharollais.fr

01/09 au 31/05

64
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Léa

nos suggestions
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